[image: image1.emf]Okręgowa Spółdzielnia Mleczarska w Giżycku jest nowoczesnym zakładem o bogatej, długoletniej tradycji produkcyjnej. Wieloletnia tradycja, doświadczenie produkcyjne, wprowadzenie standardów Dobrej Praktyki Produkcyjnej (GMP), system HACCP, nowoczesne linie produkcyjne wykonane zgodnie z normami unijnymi oraz wysoka jakość skupowanego mleka (wyłącznie klasa extra) z Regionu Zielonych Płuc Polski sprawiają, że produkty naszej spółdzielni cieszą się dużym powodzeniem wśród konsumentów na terenie całego kraju jak również na rynkach Uni Europejskiej oraz poza nią.

[image: image2.emf]Nasza oferta to: twarogi, sery dojrzewające, masło oraz serwatka. 

A oto krótki opis naszych produktów:

Sery dojrzewające typ holenderski
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Ser Gouda jest najpopularniejszym serem na świecie, pochodzi z holenderskiego miasta o tej samej nazwie. Jest to ser twardy o doskonałych walorach smakowych, produkowany z mleka krowiego. Charakteryzuje się nielicznymi, owalnymi oczkami wielkości ryżu. Posiada dość miękką, elastyczną konsytencję, jednolitą w całej masie. W smaku jest delikatny i lekko aromatyczny, dopuszcza się smak lekko kwaśny, u serów starszych lekko pikantny.

Niewielkie miasteczko holenderskie Edam było zawczasu centrum eksportu sera w Europie. Obecnie ser Edamski produkowany jest na całym świecie. Charakteryzuje się bardzo łagodnym smakiem, czasem lekko słonawym z posmakiem pasteryzacji. W porównaniu do innych serów posiada prawie niewyczuwalny zapach.
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Ser Giżycki jest naszym regionalnym specjałem wytwarzanym z mleka najwyższej jakości, pozyskanego na terenie Warmii i Mazur. Produkcja odbywa się wedle tradycyjnej holenderskiej receptury. 
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Ser Morski jest łagodnym, pół-twardym serem z charakterystycznym mlecznym, przyjemnym smakiem. Łagodna struktura sera sprawia iż wspaniale nadaje się na kanapki lub do topienia.
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Ser Podlaski posiada łagodną i jednolitą strukturę. Charakteryzuje się delikatnym, łagodnym smakiem. Konsystencja sera zbliżona jest do sera Morskiego. Obydwa rodzaje sera przeznaczone są dla konsumenta szukającego innych, wyrazistych smaków. Cieszą się dużym powodzeniem u wymagających konsumentów.
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Za wyjątkiem koloru skórki sery wędzone wyglądają niemal identycznie jak sery tradycyjne. Natomiast charakteryzują się unikalnym łagodnym, lekko orzechowym smakiem oraz niepowtarzalnym zapachem uzyskanym w procesie naturalnego wędzenia. Wyśmienicie smakuje ze świeżym pieczywem.
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Rolada Ustrzycka jest serem o unikatowym aromacie i znakomitym smaku. Rolada produkowana jest na bazie serów dojrzewających, które są poddawane termizowaniu a następnie wędzeniu, które to nadaje niepowtarzalne walory smakowe. Ser jest doskonały jako przekąska, idealny do kanapek, sałatek oraz przyrządzania na ciepło.

[image: image10.jpg]



Ta oferta skierowana jest do klientów potrzebujących mniejszych porcji sera. W ofercie dostępne są wszystkie gatunki sera dojrzewającego.
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Wszystkie produkowane sery dojrzewające (Edamski, Gouda, Gizycki, Morski, Podlaski) oferujemy również w plastrach. Plastry pakowane są w wygodne opakowania typu otwórz-zamknij. 

Sery dojrzewające typ szwajcarski
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Ser typu szwajcarskiego jest serem podpuszczkowym dojrzewającym, wyprodukowanym z wysokiej jakości mleka pasteryzowanego, o ustalonej zawartości tłuszczu, z dodatkiem substancji niezbędnych do jego wytworzenia. Charakteryzuje się łagodnym słodkawo-orzechowym smakiem i subtelnym aromatem, właściwym dla serów tego typu. Jego miąższ jest miękki, dość elastyczny z wydatnymi okrągłymi i owalnymi oczkami. Znakomity do przystawek, kanapek, zakąsek.

Twarogi
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Twaróg mazurski produkowany jest na nowoczesnej zautomatyzowanej linii charakteryzującej się wysoką higieną produkcji. Stosowana technologia produkcji pozwala uzyskać delikatną strukturę produktu. Delikatny lekko kwaśny aromatyczny smak zaspokoi oczekiwania najbardziej wymagających smakoszy. Polecamy do bezpośredniej konsumpcji jak również z dodatkami.
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Twaróg krajanka jak sama nazwa wskazuje dzięki swojej zwartej strukturze świetnie nadaje się do krojenia. Szczególnie polecamy do przyrządzania kanapek.
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Twaróg formowany kostka jest najbardziej uniwersalnym twarogiem w naszej ofercie. Jest znakomity zarówno do wypieków jak i do bezpośredniego spożycia.
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Twaróg sernikowy dzięki procesowi homogenizacji ma jednorodną strukturę o drobnych ziarnach. Nadaje się świetnie do wypieku ciast ponieważ nie wymaga mielenia.

Masło
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Masło odgrywa ważną rolę w żywieniu człowieka, dostarczając organizmowi energii. Jest źródłem witamin A, D, E, F, K rozpuszczalnych w tłuszczach, niezbędnych do prawidłowego rozwoju i funkcjonowania ludzkiego organizmu.

Produkty proszkowane
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Serwatka w proszku zawiera wartościowe elementy odżywcze. Jest wykorzystywana w produkcji piekarniczej, cukierniczej, w produkcji deserów, lodów, serów topionych a także w przemyśle paszowym.

Okręgowa Spółdzielnia Mleczarska w Gżycku rozwija się dynamicznie od wielu lat. Otrzymaliśmy wiele nagród między innymi nasza działalność została uhonorowana Pucharem Prezesa ARiMR za zajęcie I miejsca w V edycji Rankingu Zakładów Mleczarskich dwutygodnika Agrotrendy 2008. 


Okręgowa Spółdzielnia Mleczarska w Giżycku
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