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CulaVIa ul. Nowa 32 88-100 Inowroctaw
el 052 35 35 600 fax. 052 35 35,688

CUIAVIA Okregowa Spotdzielnia Mleczarska wpisata sie w krajobraz gospodarczy Inowroctawia ;
powotano wtedy spoétdzielnie mleczarska, przerabiajacg mleko w zaktadzie przy ulicy Andrzeja 17. W poﬁfm-msjm.ﬁ?'
latach nastepuje stopniowy rozwdj organizacyjny i techniczny spotdzielni.

Z tych wzgledow w 1977 roku przystapiono do realizacji prac pod budowe nowego zaktadu mlecz
proszkowni mleka przy ulicy Nowej w Inowroctawiu. W 1982 roku uruchomiono nowy zaktad o zdolno§..c:‘i'.i'p
ok. 220 tys. litrow na dobe. Spetnia on wszelkie wymogi techniczne i sanitarne dot. dystrybucji ;
towarow w krajach Unii Europejskiej. '-

CUIAVIA OSM jest bardzo dobrze postrzeganym producentem nabiatu w catej Polsce. Wiodace produkty

z Inowroctawia to mleko $wieze, mleko w proszku, masto, maslanka, twarogi, serki homogenizowane, jogurty.
Wyroby te sa produkowane z najwyzszej jakosci surowca, zgodnie z wymogami dotyczacymi bezpieczenstwa
zywnosci Spotdzielnia wdrozyta system bezpieczenstwa zywnosci HACCP i uzyskata certyfikat zgodnosci SGS.

Z dniem 1.05.2004 roku zakiad dopuszczono do handlu na rynkach Unii Europejskiej. CUIAVIA Okregowa
Spotdzielnia Mleczarska w Inowroctawiu zrzesza ok. 700 dostawcow i jest pracodawca dla ponad 180 osob.

Pierwszy raport o przetworzeniu znakomitej jakosci surowca w nowym zaktadzie powstat 12 czerwca 1982
roku. Wypada zatem podziekowaé rolnikom za cate lata dostaw tego surowca, a zalodze naszej Spotdzielni za to, ze
potrafita ofiarnag praca zapewni¢ przetworstwo na najwyzszym europejskim poziomie.

Juz od éwieré¢wiecza, CUIAVIA Okregowa Spoitdzielnia Mleczarska w Inowroctawiu miesci sie w nowych, stale
modernizowanych i wzbogacanych o systemy elektroniczne, okazatych zabudowaniach przy ulicy Nowej. Codziennie
skupujemy najwyzszej jakosci mleko. Dziatlamy zawsze w interesie rolnikow, dostawcow surowca, oraz w trosce
o satysfakcje konsumentow.

-
e/

ean

.

! * / . ' _, “'
Smietanke Smietana ukwaszona 12%1t. | Smietana ukwaszona 18% t.
S $PG ORI o oy —— 200,405
= o e~
=k Ry

Serki homogenizowane produkujemy trad)
kowa dzieki ktérej zachowujg swojq kre
cje oraz specyfczny i niepowtarzalny smak i ara ko
. z serkami homogenizowanymi z naszego dziecinst T‘
< do ich produkcji zadnych dodatkéw stabilizujacych ani zageszczaja-
; cych, co wptywa na to iz sg chetnie kupowane nawet przez najbardziej
wymagajacych konsumentow, ktadacych nacisk na zdrowy styl odzywiania.
Dzigki stosowanym dodatkom smakowym polecane sa do wszystkich grup
konsumentow, ze szczegblnym uwzglednieniem dzieci, gdyz stanowiag
pozywny przysmak na kazda pore dnia.
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nym napojem fermentowanym,
y /m sie z Kaukazu. Swoje wspaniate
wiasciwosci zawdziecza tzw. ziarnom kefro -
wym, ktore sa niezwyktym kompleksem trzech
grup drobnoustrojow: paciorkowcow (Lacto-
coccus), pateczek (Lactobacillus) i drozdzy.
Ow niepowtarzalny zestaw mikrofory spra-
wia, ze kefr jest produktem mleczarskim
o najwyzszych wtasciwosciach odzywczych
w grupie napojow fermentowanych.
E Niektorzy twierdza, ze kefr jest ,,napojem
~ bogow", gdyz jego cennych zalet odzyw-
czych nie sposob przecenic:

- reguluje procesy przemiany materii

- usprawnia procesy przyswajania biatka i wapnia

- wptywa na obnizenie cisnienia tetniczego

- wptywa na obnizenie poziomu cholesterolu we krwi

- zabija chorobotwércze bakterie w przewodzie pokar-
mowym wzmagajac tym rozwoj bakterii potrzebnych
do trawienia

- zawiera kwas foliowy

- grzybki kefrowe - wtas
ciezkostrawny dla ludzi cie h na nietolerancje
laktozy - cukier mleczny na lekkostrawne cukry proste

- spozywanie kefru zwieksza apetyt -~

Kefr jest jednym z najcenniejszych napojow, ktory
powinien byc podstawowym sktadnikiem naszej codziennej
diety. Kefr jest doskonata propozycja $niadaniowa.
Szklanka kefru po przebudzeniu dodaje energii

i wspomaga prace jelit.
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